Unién Europea

Fondo Europeo Agricola
de Desarrollo Rural 2

Europa invierte en las zonas rurales Casti"a- La ManCha

W" MINISTERIO
';)' DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

Formacién Agraria. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha 2026. Cofinanciado por el Fondo Europeo FEADER.

CHOCOLAT

Y SALUD .

curso Presencial y Gratuito.

FECHAS: 23, 24 y 25 de Octubre 2026

ORGANIZA: centro Regional de Seleccién y Reproduccién Animal (CERSYRA-IRIAF).
LUGAR DE REALIZACION: CEPA F2 de Quevedo. Avda. Estudiantes s/n.
Valdepeiias (C. Real).

PROFESORA: Rocio Arroyo Collado.

PROGRAMA: 24 horas.| Viernes y sébado (de 9-14 h y 15:30-20 h). Domingo de 9-14 h.

Aprender sobre la historia, el cultivo, la elaboracién y las técnicas de reposteria con chocolate, desarrollando habilidades practicas y creativas
en la cocina. Actividades: - Presentacion sobre la historia del chocolate desde los mayas hasta la actualidad. - Degustacion de diferentes tipos
de chocolate (blanco, con leche, negro). - Discusion sobre el proceso de cultivo del cacao.

Realizaciéon de operaciones previas a la decoracién y/o presentacion, atemperado. Aplicacion de las técnicas de acabado, decoracion,
presentacion y conservacion. Aplicacion de nuevas técnicas de acabado y decoracidn. Aplicacion de la normativa deontoldgica e higiénico-
Temperado del chocolate. Actividades: - Explicacion tedrica sobre la importancia del temperado en la reposteria. - Demostracion practica del
temperado por métodos: tableta y bafio maria.

Elaboracion de Postres con Chocolate: Recetas bésicas con chocolate. Actividades: - Preparacion de brownies o mousse de chocolate. -
Técnicas de decoracidn con chocolate (coberturas, filigranas). - Presentacion y degustacion de los postres elaborados.

Nuevas tendencias en reposteria con chocolate. Actividades: - Presentacion sobre postres modernos y técnicas innovadoras (chocolate
esferificado, bombones artesanales y turrones ). 4 ones rellenc d

donde los estudiantes presentan sus creaciones.

sssssssssmmne.

INSCRIPCIONES.

La Solicitud la puede encon
En GOOGLE: CERSYRA FORMACION
https://pagina.jccm.es/agricul/cersyra/formacion.htm

Enviar la solicitud a: cersyra@jccm.es. Informacién en el mismo correo.

Es importante que email y el teléfono se entiendan bien.

( *) Los destinatarios del Curso/Taller seran las personas que desarrollen sus actividades o presten sus servicios en los sectores agricola,

alimentario y silvicola, los gestores de tierras y otros agentes econdmicos que constituyan PYME, y cuyo ambito de actuacion sea el medio
agroalimentario y silvicola, asi como todas aquellas personas cuyo trabajo se realice o potencialmente pueda realizarse en dicho ambito™.
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