
 

   

 

 

Formación Agraria. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha 2026. Cofinanciado por el Fondo Europeo FEADER. 

MODULO V. COMERCIALIZACIÓN DE 

PRODUCTOS LÁCTEOS (*) 
Curso gratuito y presencial 

 
FECHAS: 5 al 7 de octubre de 2026. 
ORGANIZA: CERSYRA-IRIAF de Valdepeñas. 
LUGAR DE REALIZACIÓN: Avda. del Vino 10. Valdepeñas (Ciudad Real). 
PROGRAMA: 23 horas.  

FECHA HORARIO TEMARIO 

Lunes 5 

10:00 12:00 Internacionalización de empresas queseras. 

12:00- 14:00 Canales de comercialización. 

16:00- 19:00 

Fundamentos análisis sensorial: concepto, evolución, órganos de los sentidos, 

vocabulario, factores de influencia, aplicaciones, tipos de pruebas sensoriales, 

tipos de escalas y selección catadores. 

Martes 6 

09:00 11:00 
Diferentes presentaciones y nuevas técnicas de promoción, publicidad y 

comercio on line. 

11:00 14:00 

Entrenamiento análisis sensorial: pruebas de ordenación, triangular, 

reconocimiento de olores.  Sabores básicos y descriptores de olor y aroma en 

queso, textura. 

16:00 19:00 Innovación en las empresas queseras. 

Miércoles 7 

09:00 14:00 Visita a la DOP Queso Manchego. 

11:00 14:00 Aplicación análisis sensorial: Cata de quesos y maridaje. 

16:00 19:00 Visita quesería. 

 
 INSCRIPCIONES:  

Para inscribirse descargar solicitud en  
https://cersyra.castillalamancha.es/formaciones-y-eventos 

Enviar solicitud a: cersyra@jccm.es, para ponernos en contacto con los 
alumnos. 
Es importante que email y el teléfono se entiendan bien. 
Información en:  cersyra@jccm.es  
(*) Los destinatarios del Curso serán las personas que desarrollen sus actividades o presten sus servicios en los 
sectores agrícola, alimentario y silvícola, los gestores de tierras y otros agentes económicos que constituyan PYME, y 
cuyo ámbito de actuación sea el medio agroalimentario y silvícola, así como todas aquellas personas cuyo trabajo se 
realice o potencialmente pueda realizarse en dicho ámbito”. 
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